EPLMIG

Pesquisa Agropecuaria

EMPRESA DE PESQUISA AGROPECUARIA DE MINAS GERAIS
INSTITUTO DE LATICINIOS CANDIDO TOSTES

PROGRAMA ANALITICO DA DISCIPLINA

DISCIPLINA

ANALISE FiSICO-QUIMICA DE LEITE E DERIVADOS | - TEORICA

Ano de aprovagédo: 2022 Semestre de oferecimento: Semestre |

Carga horaria total: 40 h
Carga horaria em sala de aula: 40 h

Carga horaria em laboratério: h
Carga horaria na Fabrica-Escola: h
Carga horaria em outro ambiente: h

Carga horaria semanal de estudo individual ou em grupo, dedicado a disciplina: 2 h

OBJETIVOS

Ao fim da disciplina, o estudante devera ser capaz de: espera-se que ao final da disciplina o estudante seja capaz de
conhecer e compreender os principais atributos de leite e derivados relacionados a sua qualidade fisico-quimica, de
forma a ser apto para tomar decisdes de forma assertiva e agil. O estudante devera ser capaz de desenvolver senso
critico a respeito das analises fisico-quimicas de lacteos, desde a realizagdo da técnica, identificando pontos criticos
de controle, até a interpretagdo aprofundada dos resultados analiticos. Através do estudo detalhado das analises, o
estudante devera ser capaz de observar a relagdo entre os atributos, tendo subsidio para propor melhorias da
qualidade de lacteos que vao além da simples conformidade com a legislagao pertinente.

EMENTA

Apresentacdo da disciplina. Conceitos gerais. Revisao de preparo de solugdes. Propriedades fisico-quimicas do
leite. Crioscopia e fraudes. Estabilidade térmica do leite. Determinagdo de gordura em lacteos. Fosfatase e
peroxidase. Acidez titulavel e pH em leite e derivados. EST, umidade e cinzas de leite e derivados. Calculos de ESD
e GES. Proteina em leite e derivados e indices de protedlise em queijos: extenséo e profundidade. Determinacao do

teor de cloreto de sédio em queijos e salmoura.

PRE E CO-REQUISITOS

Pré-requisito: Quimica Geral, Quimica Analitica Aplicada Co-requisto: ndo se aplica.

MODALIDADE

X Presencial [J Semipresencial Carga Horaria na modalidade a distancia: ndo se aplica.
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CONTEUDO
Tépicos e Sub-Topicos T P ED Pj Tot
Apresentacgao da disciplina. Conceitos gerais. 1h h h h 1h
Revisao de preparo de solugdes. 3h h h h 3h
Propriedades fisico-quimicas do leite. 2h h h h 2h
Crioscopia e fraudes. 4h h h h 4h
Estabilidade térmica do leite. 4h h h h 4h
Determinacéo de gordura em lacteos. 2h h h h 2h
Fosfatase e peroxidase. 2h h h h 2h
Acidez titulavel e pH em leite e derivados. 6h h h h 6h
EST, umidade e cinzas de leite e derivados. Calculos de
ESD e GES. 2h h h hl 2n
Proteina em leite e derivados e indices de protedlise em
o ~ . 6h h h h 6h
queijos: extensédo e profundidade.
Determinacéo do teor de cloreto de sédio em queijos e ah h h h ah
salmoura.
Avaliagdes. 4h h h h 4h
Total: 40h h h h 40h
=> (T) Tedrica; (P) Pratica; (ED) Estudo Dirigido; (Pj) Projeto; (Tot) Total
Carga horaria Descrigdo da metodologia utilizada
Tipo de Aula: Recursos utilizados:
Expositiva dialogada Quadro convencional
Tebrica Estudos dirigidos TV/Projetor multimidia
i
[] Sala de aula invertida [0 Quadro digital
X Debates moderados [J Aparelho de som
Outros formatos aula: Outros recursos utilizados:
. Recursos utilizados:
” Tipo de Aula: , .
Pratica ~ , - Quadro convencional. Equipamento de
Explanacgéo de conteldo e exercicios. . L
projecao multimidia.
Estudo Dirigido Lista de exercicios a ser realizado em grupo.
Projeto
X Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA)
X Tutoriais
- X Videos on-line
Recursos auxiliares o
X Material didatico
U Transporte
Outros recursos:
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Bibliografias basicas

Descrigao Exemplares

COSTA JUNIOR, L. C. G. Métodos fisico-quimicos para controle de qualidade em leite e
produtos lacteos. 1. ed. Juiz de Fora: Ed. do Autor, 2020. E-book. 681 p.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos. 4 ed., 1 ed.
digital. S&o Paulo: Instituto Adolfo Lutz, 2008. 1018 p. (Disponivel em:
http://www.ial.sp.gov.br/resources/editorinplace/ial/2016_3_19/analisedealimentosial_2008.pdf)

BRASIL. MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO Manuais de
métodos oficiais para analises de alimentos de origem animal (Disponivel em:
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/Ifda/legislacaoc-metodos-da-rede-lfda/produtos-de-
origem-animal)

Materiais elaborados e disponibilizados pela professora.
Revista do ILCT (acesso livre em https://www.revistadoilct.com.br/).

Bibliografias complementares

Descrigao Exemplares

BRASIL. MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO. Instrugéo
Normativa n. 68, de 12 de dezembro de 2006. Oficializa os métodos analiticos oficiais fisico-
quimicos para controle de leite e produtos lacteos. Diario Oficial da Republica Federativa do
Brasil. Brasilia, 2006

PEREIRA, D. B. C.; SILVA, P H. F.; COSTA JUNIOR, L. C. G.; OLIVEIRA, L. L Fisico-quimica do
leite e derivados — métodos analiticos 2. ed. Revisada e ampliada. Juiz de Fora. Templo grafica e
Editora. 2001. 234p.

Artigos cientificos e outros livros e materiais na internet (sugestao de base de dados - Google
Académico https://scholar.google.com.br/ e de site - MilkPoint coluna da EPAMIG ILCT
https://www.milkpoint.com.br/colunas/ilctepamig/)
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