EPLMIG

Pesquisa Agropecuaria

EMPRESA DE PESQUISA AGROPECUARIA DE MINAS GERAIS
INSTITUTO DE LATICINIOS CANDIDO TOSTES

PROGRAMA ANALITICO DA DISCIPLINA

DISCIPLINA

INTRODUCAO A BIOQUIMICA

Ano de aprovagédo: 2022 Semestre de oferecimento: Semestre Il

Carga horaria total: 30 h

Carga horaria em sala de aula: 30 h
Carga horaria em laboratério: 0 h
Carga horaria na Fabrica-Escola: 0 h
Carga horaria em outro ambiente: 0 h

Carga horaria semanal de estudo individual ou em grupo, dedicado a disciplina: 2 h

OBJETIVOS

Ao final da disciplina, o estudante devera ser capaz de compreender os fundamentos bioquimicos relacionados
as principais biomoléculas, reconhecendo sua estrutura, composicao, classificagdo, propriedades quimicas e
fisico-quimicas, bem como as interagdes e transformagées a que podem estar sujeitas. Devera compreender as
caracteristicas e fungdes de proteinas, lipidios, carboidratos, minerais, vitaminas e enzimas, estabelecendo
relacdes entre sua estrutura e suas propriedades. Esses conhecimentos deverao fornecer a base necessaria
para a compreensao posterior de fendmenos bioquimicos relacionados a composicéo, as propriedades e as
transformacdes do leite e de seus derivados.

EMENTA

Introdugao aos conceitos fundamentais de quimica organica e inorganica. Estrutura, propriedades e importancia
bioguimica da agua. Estrutura, classificagdo, propriedades e fungdes dos carboidratos, lipidios, proteinas,
enzimas, vitaminas e sais minerais.

PRE E CO-REQUISITOS

Pré-requisito: Quimica Geral. Co-requisto: Nao se aplica

MODALIDADE

X Presencial [ Semipresencial

Carga Horaria na modalidade a distancia: Nao se aplica
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CONTEUDO

Tépicos e Sub-Tépicos T P ED Pj Tot

Apresentacdo da disciplina. Introdugéo a Bioquimica.
Conceitos fundamentais de quimica orgéanica e
inorganica: ligagdes quimicas, grupos funcionais e
propriedades das moléculas.

2h Oh Oh Oh 2h

Agua: estrutura molecular, polaridade, ligacdes de
hidrogénio e propriedades fisico-quimicas, atividade de
agua (aw), agua livre e agua ligada, solubilidade, 2h Oh Oh Oh 2h
capacidade de hidratagao, influéncia na estabilidade e
conservacao dos alimentos.

Carboidratos: classificagao, estrutura e nomenclatura.

Monossacarideos e dissacarideos. 2h Oh Oh Oh 2h

Reacbes de escurecimento ndo enzimatico envolvendo
carboidratos. Polissacarideos. Propriedades fisico- 2h Oh Oh Oh 2h
quimicas e funcionais dos carboidratos.

Lipidios: classificagéo, estrutura e propriedades fisico-
quimicas. Acidos graxos cis/trans. Temperatura de 2h Oh Oh Oh 2h
fusao de lipideos (6leos e gorduras).

Propriedades tecnoldgicas dos lipideos. Reagdes
envolvendo lipideos (saponificagao, esterificagao, 2h Oh Oh Oh 2h
hidrogenacao, ranco hidrolitico e oxidativo).

Aminoacidos: estrutura, classificacao, propriedades

P . S 2h Oh Oh Oh 2h
quimicas e ponto isoelétrico.
Prote.mas: niveis de organizagao estruturali oh oh oh oh oh
propriedades fisico-quimicas e desnaturacéo.
Proteinas: propriedades funcionais (solubilidade,
emulsificagao, gelificagao, retengcéo de agua e formagéo | 2h Oh Oh Oh 2h
de espuma).
Enzimas: estrutura, classificagdo, mecanismo de agéo e oh oh oh oh oh

fatores que afetam a atividade enzimatica.

Sais minerais: classificagao, fungbes bioldgicas e
importancia bioquimica. Vitaminas: classificagao, 2h Oh Oh Oh 2h
propriedades, estabilidade e fungdes bioldgicas.

Introdugéo ao metabolismo: anabolismo e catabolismo,
conversao energética, integragdo metabdlica de 2h Oh Oh Oh 2h
biomoléculas, principais vias metabdlicas.

Avaliacdes. 6h Oh Oh Oh 6h

Total: [ 30h Oh Oh Oh 30h

=> (T) Tedrica; (P) Pratica; (ED) Estudo Dirigido; (Pj) Projeto; (Tot) Total
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Carga horaria Descrigdo da metodologia utilizada
Tipo de Aula: Recursos utilizados:
X Expositiva dialogada X Quadro convencional
Tedrica Estudos dirigidos TV/Projetor multimidia
[ Sala de aula invertida UJ Quadro digital
1 Debates moderados 1 Aparelho de som
Outros formatos aula: Outros recursos utilizados:
Apresentagdes em video.
” Tipo de Aula: Recursos utilizados:
Pratica
Estudo Dirigido Artigos cientificos sobre o tema.
Projeto -
Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA)
U Tutoriais
. Videos on-line
Recursos auxiliares
Material didatico
[ Transporte
Outros recursos:

Bibliografias basicas

Descrigao Exemplares

NELSON, D. L.; COX, M. M. Principios de Bioquimica de Lehninger. 8.ed. Sao Paulo: Editora
Artmed, 2022.

VOET, D.; VOET, J. G. Bioquimica. 4. ed. Porto Alegre: Artmed, 2013.

Bibliografias complementares

Descrigao Exemplares

CRUZ, A. G. et al. Quimica, Bioquimica, Analise Sensorial e Nutricdo no Processamento de Leite
e Derivados: Colegao Lacteos. Elsevier, 2017.

DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L. Quimica de Alimentos de Fennema. 5. ed. Porto Alegre:
Artmed, 2018.

FOX, P. F. et al. Dairy Chemistry and Biochemistry. 2. ed. Springer Cham, 2015.
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